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AGENZIA VIAGGI E TURISMO

GENOVA:
LA CITTA E ACQUARIO

1° GIORNO

Arrivo a GENOVA. Appuntamento con la guida turistica per la visita guidata della citta (3 ore).
Partendo dalla zona del Porto Antico e risalendo verso il Duomo di San Lorenzo, si raggiunge
Piazza De Ferrari dove si trova Palazzo Ducale (il Palazzo del Doge) sede del G8 nel luglio del 2001,
il Teatro Carlo Felice dalla sontuosa facciata neoclassica, eminente tempio dell’opera lirica;
ammirerete le case dei Doria in Piazza San Matteo, Ia loro chiesa ed il chiostro.

Non lontano da qui la casa di Colombo e Porta Soprana. Proseguendo poi per Via Luccoli,

centro tradizionale dello shopping genovese, e via Garibaldi — la via dei re — famosa per i suoi
palazzi e per le due Gallerie di Palazzo Rosso e Palazzo Bianco, si entra nella Genova cinquecentesca
e barocca, unica al mondo per lo splendore degli imponenti edifici. Pranzo in ristorante in centro.
Pomeriggio dedicato alla visita libera del centro citta per shopping.

Proseguimento con Vs. mezzi per I’hotel.

Sistemazione in hotel, cena e pernottamento.

2° GIORNO

Prima colazione in hotel. Mattinata dedicata all’ingresso e visita dell’ ACQUARIOQ senza guida.

Nella bellissima citta di tradizione marinara, dove protagonista principale & sempre stato il mare,
trova perfetta collocazione LAGQUARIO DI GENOVA, il piu grande in Europa, con 10.000 m di
superficie espositiva popolata da circa 600 specie acquatiche diverse: squali, pinguini, foche,
delfini, tartarughe, coccodrilli, pesci tropicali, rettili e persino uccelli. Spettacolare per le dimensioni
delle sue sessanta vasche che contengono circa sei milioni di litri d’acqua, I’'acquario riproduce
I’habitat del Mediterraneo e degli oceani, nel rispetto dell’equilibrio biologico.

Pranzo in ristorante in centro. Pomeriggio dedicato alla visita libera del centro citta per shopping.
Inizio del viaggio di ritorno con Vs. mezzi nella localita di partenza.
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