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Partenza da RAPALLO Situata al centro del Golfo del Tigullio
la cittadina deve alla sua posizione invidiabile la nascita di un turismo iniziato nella
seconda meta dell’Ottocento e proseguito fino ad oggi grazie alla fama di cittadina
turistica completa ed accogliente.

Incastonata tra le verdi coste del Promontorio di Portofino, dalle sue rive e dalle
graziose frazioni collinari si gode di scorci di grande bellezza. La location del nostro
corso e una bottega situata nel cuore del centro storico, al cui esterno gli ospiti saranno
accolti dal nostro Chef con un Aperitivo a base di Vino locale frizzante e focaccia.
All'interno lo Chef fara una dimostrazione sulla preparazione del pesto al mortaio con
degustazione di olio e assaggio di trofie al pesto.

Durata: 50 minuti Partecipanti: minimo 2 massimo 8 pax

Numero pax Quota

246
196
171
139
129
121
116
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LA QUOTA COMPRENDE:

Assistenza/servizio guida locale in lingua italiana o inglese (altre lingue su richiesta)

Aperitivo a base di vino locale frizzante (1 bicchiere) Corso di pesto con mortaio in marmo
Assaggio di pesto genovese su crostini, un bicchiere di vino locale, degustazione di olio locale e
assaggio di trofie al pesto
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